
10 let plná záruka návod k používání

Historie výroby našeho nádobí zaèala pøed
více než ètyøiceti lety v Brnì. Nyní se nádobí
KOLIMAX vyrábí v Javorníku na severu
Moravy. Za celou tuto dlouhou dobu nedošlo

k žádným kompromisùm a to jak v kvalitì
používaných materiálù, tak v kvalitì

originálních technologických postupù. Díky
tìmto zásadám dodnes vznikají výrobky,
u kterých naši zákazníci oceòují vysokou

kvalitu, dokonalý vzhled a dlouhou životnost.     KOLIMAX spol. s r.o.
Míru 156
790 70 Javorník
Èeská republika

výrobce:

rozmìry nádobí KOLIMAX:

hrnce: 

rendlíky: 

1,5          15          10,0
2,5          18          11,0
3,0          18          12,5
4,0          22          12,0
5,0          22          15,0
6,0          26          13,0
8,0          26          16,0

1,0          15           7,0
2,0          18           8,5
3,0          22           9,0
4,5          26           9,5  

cm cmlitr

plynový
vaøiè

elektrický
vaøiè

sklo-keramická
varná deska

indukèní
vaøiè

- pøed prvním použitím nádobí dùkladnì umyjte
  vlažnou vodou se saponátem
- k bìžnému mytí používejte pouze doporuèené
  èistící prostøedky
- k údržbì leštìných a broušených ploch
  nepoužívejte agresivní látky, látky na bázi
  písku, drátìnky nebo ostré pøedmìty
- pokud je nádobí silnì zneèištìno, nechejte jej
  napøed ve vodì odmoèit
- nádobí lze mýt i v myèce na nádobí, a to bez
  negativního vlivu na vzhled
- nádobí s plastovými doplòky nepoužívejte
  v troubì
- používejte odpovídající prùmìry plotýnek,
  dbejte na to, aby u plynových sporákù nešly
  plameny pøes okraj dna
- nesolte do studené vody, zabráníte tím
  možnému vzniku bílých skvrn na dnì nádobí
- nikdy nezahøívejte prázdné nádobí
- pokud Vám pøi vaøení z nádobí uniká vìtší
  množství páry, snižte zahøívání, uspoøíte tím
  energii
- termoakumulaèní dno A-THERM má velkou
  tepelnou setrvaènost, ohøev mùžete vypínat
  s pøedstihem, uspoøíte tím energii

Nádobí  KOLIMAX  se   vyrábí z  prvotøídní
potravináøské  nerezavìjící  oceli CrNi 18/10
a  je   urèeno  pro  všechny   zpùsoby  úprav
potravin jak za tepla, tak i za studena.
Pøi   jeho   vývoji   a  výrobì  klademe  hlavní
dùraz  na  všechny   známé   zásady  zdravé
výživy  pøi vaøení. Všechny  použité díly  jsou
podrobeny  nároènému testování,  aby jejich
sestavením  vznikl výrobek s tìmi nejvyššími
užitnými vlastnostmi.
Silné  termo  - akumulaèní  dno  A-THERM 
zajiš�uje  maximální  rovinnou  stabilitu  a  je
ideální  pro  všechny  druhy ohøevu.  Nádobí
KOLIMAX   je   celkovì   konstruováno   tak,
že  pøi  jeho  používání  dochází k významné
úspoøe energie  pøi  vaøení.
Pro šetrný styk s potravinami je vnitøní strana
nádobí  jemnì  vybroušena   -  pro  dokonalý
vzhled a snadnou údržbu je venkovní povrch
nádobí vyleštìn do zrcadlového lesku.
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